
Boulangerie Atout’Heure
47 route de Reims, Trosly Breuil

03 44 42 33 04

Jean Luc CREPIN, Laurent EDOUARD, Hubert CREPIN, Emerick 

GABRYSIAK, Valentin LAGARIO, Eymie LAMAL, Elodie FURGAUT, 
Jalann VIEIRA, Elise DUMONT, Elisabeth LERMOYER, Marie-Hélène 

MONIN, Alexandre CREPALDI, Théo VERON et Margaux VASSET

vous annoncent aujourd’hui que les fêtes arrivent à grand pas ! 
Il est temps de faire votre liste et cette année plus que les 

précédentes, pensez à vos commandes de fin d’année, ainsi nous 
serons tous heureux.

Les horaires de fêtes :

Mardi 24 décembre 2024 - ouverture de 6 heures à 18 heures sans interruption
Mercredi 25 décembre 2024 - Repos
Mardi 31 décembre 2024 - ouverture de 6 heures à 18 heures sans interruption
Mercredi 1er janvier 2025 - Repos

Bonnes Fêtes et tous nos vœux  

pour la nouvelle année !

Pour vous satisfaire au mieux, le dernier délais pour 
toutes commandes & modifications

Pour Noël : le 20 décembre
Pour la Saint Sylvestre : le 27 décembre

À commander : Les bûches et entremets

Les bûches 2024 La part 1 
pers Commandes

LA VICTOIRE : Streusel noisette, biscuit noisette, mousse 
vanille, crémeux au chocolat au lait

5,50 € la 
part

ROUGE FRAMBOISE : Biscuit chocolat, croustillant 
spéculos, mousse vanille, compotée de framboise

5,50 € la 
part

COCO MANGUE PASSION : Sablé coco, biscuit moelleux 
coco, mousse coco, compotée de Mangue et Passion

5,50 € la 
part

3 CHOCOLATS : Biscuit Joconde (amandes), croustillant 
praliné, mousses chocolat noir, lait, blanc

5,50 € la 
part

BAVAROISE FRUITS ROUGES : Biscuit amande, croquant 
fruits rouges, bavaroise fruits rouges, compotée de framboise

5,50 € la 
part

CRÉMA BUENO : Mousse créma bueno, insert au caramel, 
cacahuète grillée

5,50 € la 
part

BÛCHES AU BEURRE : Vanille ou Café ou Chocolat ou 
Praliné 5,50 € la 

part

Pour célébrer l’Epiphanie, les galettes seront 
prêtes le Mardi 24 décembre 2024
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Nos propositions pour compléter vos soirées Prix Commandes    

Assortiment de petits fours salés : Plateau de 63 
pièces (600 gr)

Tomate confite, magret de canard fumé, bloc 
de foie gras de canard, crevette aux épices, 
compotée de mangue, mozzarella

60,00 € le pla-
teau (prévoir 
5 pièces par 
personne)

Assortiment de petits fours sucrés : Plateau de 
53 pièces :

Tartelette citron, Triangle amande pistache, 
Chocolat coco, Noisette cassis, Tiramisu, Passion 

coco, Chocolat caramel, Praliné abricot

51,00 € le 

plateau 
(prévoir X 
pièces par 
personne)

Saumon fumé 82,00 € 

le kg

Foie gras
99,00 € 

le kg

Les Pains

Les Produits
Prix de 
la pièce Commandes

La Tradition Française : pour tout les repas et le petit déjeuner. 
Baguette, épi, corde, le pavé 1,35 €

La Tradition Française : Sésame 1,75 €

La Tradition Française : Pavot 1,75 €

La double Tradition Française 2,70 €

La Tradition Française : Petit pain de table 0,65 €
La Tradigraines, la baguette des prés 1,75 €

La Baguette de Maïs : Avec le poulet, les fromages et le beurre 2,00 €

Le pain de campagne : s’associe avec les charcuteries, les 
poissons, les viandes en sauces, le fromage, et... le foie gras 2,50 €

Le pain complet : avec le gibier et le fromage à pâte molle ou pâte 
fondue 3,00 €

Le pain aux noix et huile de truffes : avec les fromages à pâte 
fruitée, les pâtes, le poulet, les salades 4,10 €

Le pain de seigle : avec les fruits de mer, les poissons, les œufs 
(pour les mouillettes), les charcuteries, les fromages à pâte 
persillée ou pressée.

3,00 €

Le Baltik : avec les fruits de mer, le saumon fumé, les poissons, le 
jambon fumé, chèvre frais 3,85 €

Le Bienveillant : avec les salades, les poissons, les terrines de 
gibier, les viandes marinées, les poissons fumés, les fromages 2,75 €

Le Tour de meule : avec tous les plats en sauce 7,10 €

Le Pain d’épeautre : avec les poissons et les crustacés 2,95 €

Le Pain à la farine de châtaignes : avec les viandes blanches 3,75 €

Le Pain sportif: sucré, salé 4,50 €

Le pain de mie carré, le pain de mie rond : les toasts, à tartiner 4,90 €

Le pain au chèvre, le pain aux lardons, le pain au chorizo : les 

toasts, à tartiner 3,85 €

Le pain bleu et noix, pain emmental, pain maroilles, pain tomates 
séchées et chèvre, pain rosette et piment d’Espelette 3,85 €

El Sombrero : pain de maîs au chorizo, poivrons et tomates 
séchées 4,00 €

Le pain de Campagne feuilleté au bleu 4,00 €

Le pain aux Figues : avec les fromages 4,00 €

Le pain à l’Abricot : avec les fromages 3,85 €

Le pain de Seigle au Citron : avec les fruits de mer 3,20 €

Le pain de Chanvre : avec le foie gras 3,85 €

L’Auvergnat : Tour de meule individuelle, pour les plats 
en sauce

3,55 €

Le pain d’Épices : Avec le foie gras et les rillettes 4,80 €

Le pain des Amis : Tradition cuite en masse Au poids
Le Tour de meule aux fruits : Pistache, noisette, cram-
berry, raisins, idéal pour le fromage Au poids

La Navette : Petit pain viennois à garnir 2,10 €

La Brioche 8,10 €

La demie Brioche 6,00 €
Le pain de Campagne feuilleté au bleu 4,00 €

Le Forestier : pain de campagne aux noix 3,80 €

La Brioche feuilletée 6,50 €

À commander : Le traiteur et douceurs


